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FANTASIA
Enrico Crippa, chef al
Piazza Duomo di Alba,
addenta il suo panino al
tartufo bianco. A destra,
Franco Aliberti,
pasticciere a Vite;

il ristorante voluto da
Andrea Muccioli a San
Patrignano. Molino
Quaglia ha coinvolto
Aliberti nel progetto
«5 Stelle» con Aimo
Moroni, Gianluca Fusto,
Corrado Assenza e
Simone Padoan, un
cuoco, due pasticcieri
@ un pizzaiolo

Pane pamm @ farme’ Dal parrucchlere...

Paolo Marchl

M Sahato prossmo, 16 ottobre, si cele-
brera un singolare World Bread Day, ht-
tp://kochtopf.twoday.net. Protagonisti so-
no soprattutto i blogger, mwtan a pam.ﬁca-

turale, spenmentate nuovi tipi d1 fanna,
aggiungete dei semini... spazio alla fanta-
sia». I risultati saranno messi in rete il 16.
Usare la fantasia e quello che fanno tutti

- non appena si va oltre il classico pane &
salame. Ecapitatoad esempioieriadAlba,
nelle Langhe, in occasione dell’'inaugura-
zione dell’802 Fiera del Tartufo Bianco che
profumeralacittafinoal14novembre. En-
‘rico Crippa, chef del Piazza Duomo,
0173.366167, piazzaduomoalba.it, ha fir-
matoilNobiled'Alba. Gliingredienti? Fari-
na di nocciole (per il pane); olio, aglio e

S

acciugheperilbagnetto color de]l’oro, car-
necruda, pancettadiZibello,soncinoela-

~ melle di tartufo albese.

Tlustrini... Ma & anche un periodo tribo-
lato questo perifornai, che contestano un
decreto ministeriale che permette ai con-
j_ 1€ ‘.‘?. AR mgra_

jo colt ; amente.So-
no accusati dai pamﬁcaton di concorren-
zasleale. In Italia pochi credono alla buo-
nafede altrui, chi controlla Iorigine delle
farine? Chi conosce bene le suesonoi tito-
laridel Molino Quagliaa Vighizzolo d’Este

(Padova), 0429.649122, molinoquaglia.

com. I Quaglia promuovono I'Universita
dellapizza,]’Accademiadel pane, suppor-
tano i pasticcieri, tutto per diffondere la
cultura della qualita. Le loro farine Petra
macinate amano presto cercherannonuo-

_ vicanalidistributivicomelibrerie e parruc-

chieri, con tanto di fai da te di una torta.

il Giornale
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