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ILBLOG D1 PAOLO MARCHT  unBLOGAIPAOLOMARCHI

n Molino Quaglia e un novembre di pranzi illustrati

Stelle in cucina, cosi si chiama il percorso
d’autore che il Molino Quaglia di Vighizzolo
d’Este in provincia di Padova, telefono
0429.649122, ha presentato lo scorso 4 ottobre al
Luogo di Aimo e Nadia a Milano quando Aimo
Moroni, Fabio Pisani e Alessandro Negrini
hanno deliziato con un percorso da sogno, i primi
passi con Scampi in guazzetto al profumo di ginger
con cannellini freschi e gli ultimi con Viola: ganache
al cioccolato con sorbetto al vin brulée e succo di
una fragola. Tra I'inizio e la fine le Orecchiette di
farina di grano bruciato di Canosa con fantasia di
mare, 1 pollastrello di Paolo Parisi si fa in tre (in tre perché arrivato in tre servizi) e la Piccola
fantasia d’autunno in brodo di giuggiole. Il tutto nel segno del pane con le Farine Petra
macinate a mano, 40 quintali al giorno.

A novembre gli altri quattro appuntamenti, prima la lezione e poi il pranzo, tutto tra le 10.30 e
le 16.30. Tre pasticcieri e un pizzaiolo: Gianluca Fusto salira in cattedra il 3 (prezzo della
giornata 110 euro), Corrado Assenza il 15 (160 euro), Franco Aliberti il 23 (120 euro) e
Simone Padoan il 29 (100 euro). Sono tutte “occasioni per vivere la sana alimentazione nei
panni di chi la crea”.

Info e prenotazioni allo 0429.649118.




